
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Foie Gras de canard  
 

conserve               120 gr  13 € 

     180 gr  18 €  

 

mi cuit    180 gr      27 € 
               300 gr               44 € 

     500 gr       73 € 

          cru :     64 € / kg   
 

Lucullus de Valenciennes  (Foie gras de canard – langue de bœuf fumée)  
 

conserve             90 gr       8 € 

180 gr              17 € 

 

mi - cuit   180 gr  25 € 

     300 gr     40 € 

     500 gr               65 € 

L E S  P R O D U I T S  des « Foies Gras de Saulzoir »  

Jacques DEROO 14, rue J.J. Rousseau 59227 SAULZOIR   tel / fax : 03 27 74 00 18 IPNS 

Les Chapons  de  Saulzoir 

Viandes à la Ferme 
Boissons de Jade 

 

tel / fax : 03.27.74.00.18 
 

leschaponsaulzoir@netcourrier.com 
 

www.chapons-saulzoir.com 

 
Jacques DEROO 14, rue J.J. Rousseau 59227 SAULZOIR 

TARIFS 
2010 - 2011 

mailto:leschaponsaulzoir@netcourrier.com
http://www.chapons-saulzoir.com/


 

Rillettes de Chapon et Foie gras de canard (Le Salicétain  ) 

                    115 gr   9.80 € 

            250 gr   18.50 € 

Dés de chapon en gelée                    350 gr         11 € 

Rillettes de Chapon en gelée         180 gr    6,50 € 

Rillettes de chapon au Vin de Noix 90 gr   3,90 € 

Rillettes de basse cour aux fines herbes  90 gr   3,90 € 

Bœuf Fermier en gelée             450 gr          9 € 

Chapon de Pintade                   700 gr      16 €  

Chapon au Champagne              700 gr      13 € 

Chapon au coulis de foie gras       450 gr        16 € 

Carbonade Flamande             350 gr        11 € 

Gésiers confits              350 gr     6,50 € 

Vol au Vent                                  700 gr        13 € 
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Le Porc 
TOUS LES 3 MOIS    (SUR COMMANDE) 

4 DEC – 5 MARS - 4 JUIN 

L’assortiment* de 40 à 45 Kg (1/2 porc) 
 

L’assortiment* de 20 à 25 Kg (1/4 porc) 
 

*Rôtis, filets mignons, côtes, escalopes, épaule, jarret, chair à saucisse, saucisses 

pâtés  (andouille à la demande) 

Les Chapons fermiers 
 

NOËL  ET  NOUVEL AN      (SUR COMMANDE) 
 

3 à 4 kg PAC (8 à 10 personnes) 

 

Les Poulardes fermières 
 

NOËL, NOUVEL AN  ET  PÂQUES    (SUR COMMANDE) 
 

2 à 2,5 kg PAC (4 à 7 personnes) 

 

Les Chapons de Pintade 
 

PÂQUES   (SUR COMMANDE) 
 

1,5 à 2 kg PAC (4 à 6 personnes) 

 

 

 

 

Le Bœuf 
TOUS LES MOIS    (SUR COMMANDE)  
 

16 OCT - 20 NOV -8 JANVIER- 5 FEV 

26FEVR - 26 MARS - 16 AVR – 

21  MAI - 18 JUIN 
 

L’assortiment* de 13 Kg environ 
 

*Rôtis, entrecôtes, steaks, jarret, bourguignon, viande à hacher      

Le Poulet 
TOUS LES 2 MOIS     (SUR COMMANDE)  

20 NOV – 26 FEV – 24 AVR – 18 JUIN 

1,5 à 2 kg PAC (4 à 6 personnes) 

 

 

 

 

 
                         1 bouteille   3 bouteilles 
 

Noix de Jade* (15°)                 7,70 €     22€ 
 

Rhubarbe de Jade* (15°)            6,50 €      19 € 
  

Rhubarbe et Framboise de Jade* (15°)  7,20 €      21 € 
 

Pomme et   Rhubarbe de Jade* (15°)       6,50 €      19 € 
 

Pomme de Jade * (15°)                                  6,50 €      19 € 
 

Pomme et Cassis de Jade* (15°)                6,90 €      20 € 
 

* à consommer avec modération 

                1 bouteille   3 bouteilles 

 

Pétillant de Rhubarbe                 3,90 €     11 € 
(pur jus – sans alcool)     

           1 bouteille   6 bouteilles 
 

Jus de Pomme                1,80 €            10 € 

 


